
Frankreich	


Entrées	
!
APÉRO!!
Canapés	


Lachs, Spargeln, Schinken, Ei, Thon !
Baguette Sandwiches	


Trockenfleisch, Camembert, Schinken, Lachs, Thon, Ei !
Ziegenkäse-Körbchen mit Honig	
!
Ziegenkäse-Toast mit Olivenöl	
!

Quiche Lorraine	

Käse, Speck, Rahm !
Flammekuchen	


Speck, Käse, Lauch, Schinken !
Rotweinchampignons mit Frischkäsefüllung	
!

Croque Monsieur	

Schinkentoast mit Kse überbacken !

Fois gras mit Pain d’épice	

Gänseleber !

Rindstartar mit Toast	
!
Gemüseterrine	
!

 



	

SUPPEN!!

Überbackene Zwiebelsuppe mit Brioche	
!
Soupe au Pistou 	


Pestosuppe französischer Art !
Bouillabaisse	


Fischeintopf !
Kalte Gurkensuppe	
!!

SALATE!!
Salade Nicoise	
!

französischer Kartoffelsalat	
!
Linsensalat	
!

Feldsalat mit Ei und Speck	
!
Cäsar Salat	


Käsedressing, Ei, Speck, Croutons !
Salat mit überbackenen Ziegenkäse und Honig	
!

Brotsalat	

 



	


Menus	

!

FLEISCH/ FISCH!!!
Coq au vin 	
!

Rosmarin Poulet	

auch mit Nusstofu !

Rind burgundischer Art	
!
Bouchée à la reine	


Pastetli !
Lammgigot in Rotweinsauce	
!

Baeckeoffe	

Elsässischer Fleischeintopf im Tongefäss (Baeckeoffe) gegart !

Moules	

Miesmuscheln !

Meeresfisch im Knoblauchbutter	
!
Entrecôte	


an Sauce bernaise !!
 



	

BEILAGEN!!!

Kartoffeln	

Rosmarinkartoffeln, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Pommesfrites, Gratin dauphinois !

Reis	

Wildreis, Langkornreis, Vollkornreis !

Nudeln	
!!
GEMÜSEBEILAGEN!!!

Choucrout	

Sauerkraut !
Bohnen	
!
Karotten	
!

Ratatouille	
!
gedämp$e Tomaten	
!

Zucchinigemüse	
!
Erbsli	
!
Kefen	
!

Broccoli mit Mandelsplitter	

 



!

Desserts	
!
Mille Feuille 	

Crèmeschnitten !

Beignets mit Vanillesauce	
!
Profiteroles	
!
Madelaines	
!

Éclairs	
!
Biscuit Sablé au Citron	
!

Macarons	
!
Crèpes Suzette	
!
Tarte au citron	
!
Crème brûlée	
!

Gateau au chocolat	

feuchter Schokoladenkuchen !

Fondant au chocolat	
!
Pommes à l’alsacienne	


gedünstete Äpfel mit süsser Sahne überbacken


